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железа к общей железосвязывающей способности, составил для сего-
леток карпа породы украинский чешуйчатый в печени – 46,0%,  
а в красных мышцах – 43,0%. Для сеголеток породы украинский рам-
чатый данный показатель в печени был 71,1%, а в красных мышцах – 
65,0%, что является свидетельством или дефицита железа в организме, 
или низкой эффективности эритропоэза. Коэффициент насыщения 
трансферрина у мальков породы украинский чешуйчатый составил  
в печени 53,0%, в красных мышцах – 53,3%, а у мальков породы укра-
инский рамчатый – 68,0% и 63,6% соответственно, что так же под-
тверждает дефицит железа в организме и сопоставляется с данными 
других авторов, которые фиксировали меньшую устойчивость укра-
инского рамчатого карпа к действию неблагоприятных факторов. 
Таким образом, коэффициент де Ритиса, альбуминово-глобулиновый 
коэффициент и коэффициент насыщения трансферрина могут приме-
няться для диагностики отравления рыб ксенобиотиками, однако не-
обходимым является определение их нормативных значений. 
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Ряд заболеваний и синдромов человека сопровождаются ослаблением 
или полной потерей обоняния. Причин несколько. 90% нейросенсор-
ных расстройств приходится на долю поражения рецепторного аппа-
рата обонятельного анализатора, локализованного в обонятельном 
эпителии. В нем сосредоточены обонятельные клетки, увенчанные 
обонятельными жгутиками (ОЖ). Они выполняют двойную функцию 
в качестве детекторов запахов и механических сенсоров, так как реа-
гируют на химическую и механическую стимуляцию. Причем меха-
ническая стимуляция создается их собственными движениями с уча-
стием тубулин-динеиновой молекулярной системы подвижности, со-
средоточенной в аксонеме. Благодаря двигательной способности в ци-
тозоле ОЖ поддерживается повышенная концентрация циклического 
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аденозинмонофосфата, повышая чувствительность обонятельного 
анализатора. В наших исследованиях показано, что как у земновод-
ных, так и млекопитающих (крысы, кролики), включая человека, ОЖ  
в отсутствие раздражителя совершают неупорядоченные хлыстооб-
разные движения, которые упорядочиваются под действием одоран-
тов, индуцирующих полимеризацию актиновых филаментов в их ди-
стальных областях. Мы полагаем, что одной из причин ослабления 
или отсутствия обоняния может быть нарушение цилиогенеза, сопро-
вождающееся изменением ультраструктурной организации аксонемы 
обонятельных жгутиков. Для проверки этого предположения на изо-
лированном обонятельном эпителии лягушек (Rana temporaria) и мле-
копитающих (крысы, кролики) методом прижизненной телевизионной 
микроскопии высокого разрешения проводились исследования двига-
тельной активности ОЖ. Химическими раздражителями для обоня-
тельных клеток являются пары пахучих веществ. В наших исследова-
ниях показано, что в восприятие различных одорантов вовлекаются 
гетерогенные механизмы обонятельной трансдукции. Мы полагаем, 
что аносмии могут обусловиваться нарушением функционирования 
этих механизмов, сосредоточенных в ОЖ. Участие внутриклеточных 
сигнальных систем в обонятельном восприятии мы изучали методом 
прижизненного флуоресцентного анализа обмена мембраносвязанного 
кальция с применением фармакологического анализа. Результаты экс-
периментов показали, что при разрушении динеин-тубулиновой моле-
кулярной системы подвижности колхицином жгутики останавлива-
лись, что может индуцировать ослабление обонятельной чувствитель-
ности. Кроме того, на фоне цитохалазина, ингибирующего полимери-
зацию актиновых филаментов, ОЖ были не способны к хемотаксису  
и не реагировали на обонятельную стимуляцию, что также может вы-
зывать ослабление или потерю обоняния. Эти результаты наших экс-
периментов коррелируют с потерей обоняния у пациентов с синдром 
Картагенера-Зивера (синдром неподвижных ресничек), и синдромом 
Барде-Бидля, обусловлеными дефектами в структуре и функции ОЖ. 
Нами также показано, что обонятельные клетки прекращают реагиро-
вать на адекватный раздражитель при ингибировании компонентов 
аденилатциклазной (АЦIII), фосфоинозитидной и протеинкиназной 
систем обонятельной трансдукции, а также циклонуклеотидзависимых 
(CNG) и инозитол-1,4,5-трифосфат-чувствительных кальциевых кана-
лов. Известно, что отсутствие в мембране ОЖ мышей таких компо-
нентов сигнальной трансдукции, как ольфакторного G-белка, АЦIII 
или CNG-каналов приводит к летальному исходу мышей при рожде-
нии. Следовательно, структурные дефекты ОЖ, а также нарушение 
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клеточных и молекулярных механизмов обонятельной трансдукции в 
процессе цилиогенеза могут приводить к функциональной потере (или 
тяжелому ухудшению) ольфакторной функции. 
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Широкое распространение здорового питания человека в мире опре-
деляет необходимость оптимизации обеспеченности организма необ-
ходимыми питательными веществами. Население Российской Феде-
рации постепенно переориентируется на потребление продуктов оте-
чественных производителей. Неотъемлемую часть суточного рациона 
питания человека составляют зерновые продукты. Для увеличения 
усвояемости и пищевой ценности применяют различные способы об-
работки: механическое измельчение, плющение, осолаживание, тер-
мическая обработка (пропаривание, поджаривание и др.), дрожжева-
ние, проращивание, экструдирование, воздействие различных элек-
тромагнитных волн и др. Эти методы обработки способствуют повы-
шению переваримости и усвояемости питательных веществ получае-
мого продукта, а значит, ведет к повышению продуктивного действия 
на организм человека [1,2]. Использование СВЧ-поля для улучшения 
технологических свойств зерна является перспективным направлени-
ем, однако вопросы влияния режимов и параметров работы высокоча-
стотного облучателя на зерно недостаточно изучены. В связи с этим, 
актуальность работы заключается в исследовании влияния СВЧ-поля 
на технологические показатели зерна ржи и тритикале. 
Целью наших исследований явилась установление воздействия СВЧ 
поля на питательную ценность цельного зерна ржи и тритикале. 
Методика исследований. Исследования проводились в отделе агробио-
логических исследований ТатНИИСХ ФИЦ КазНЦ РАН. Для воздей-
ствия на зерно электромагнитного поля сверхвысокой частоты (СВЧ) 
использовали печь микроволновую бытовую «Supra» MWS-1804 (Japan). 
Объектом исследования служили цельное зерно озимых сортов ржи 
(Радонь) и тритикале (Бета). 
Результаты и обсуждение. Исходное содержание в зерне озимой ржи 
и тритикале составило: протеина 123,2 и 135,8 г, энергетической пи-


