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рования при температуре 36,6 °C фенолкарбоновые кислоты проявля-
ют прооксидантное действие, цианидин и дельфинидин ингибируют 
соответственно на 25,4 % и 25,8 %, мальвидин не проявляет ни анти-
оксидантного ни прооксидантного действия. 
Таким образом, наиболее эффективное антиоксидантное действие ан-
тоцианы проявляют в виде гликозидов. Установлено, что АОС анто-
цианов выше, чем у их метаболитов – фенолкарбоновых кислот. 
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A distinctive feature of cancer cells that facilitates metastatic dissemination 
is resistance to anoikis (a caspase-dependent cell death process triggered by 
extracellular matrix detachment) the mechanisms of which remain unclear. 
The study aimed to investigate the viability and indices of glucose metab-
olism of cancer cells with different metastatic potential under deadhesive 
and adhesive growth. 
Materials and Methods. In the study, there were used two variants of 
Lewis lung carcinoma cells with different metastatic potential (LLC and 
LLC/R9). The cells were cultured under standard in vitro conditions on a 
deadhesive and adhesive substrate for 3 days. The number of cells was de-
termined using the vital dye trypan blue in a hemocytometer. The level of 
apoptosis was determined by flow cytofluorometry using propidium iodide. 
The level of lactate and glucose in the incubation medium was measured 
using a biochemical analyzer. 
Results. It was shown that the growth of both variants of cancer cells as a 
deadhesive culture was accompanied by a significant decrease in the num-
ber of viable cells by more than 33% (p < 0.01) compared with that for 
their adhesive growth. The deadhesive growth of highly metastatic LLC 
cells caused a decrease in the number of both dead cells (by 56%, p < 0.01) 
and apoptotic cells (by 29%, p < 0.01) compared with adhesive growth 
conditions, indicating the presence of the subpopulation of the cells which 
are resistant to anoikis. In contrast to LLC, deadhesive growth of low-
metastatic LLC/R9 cells caused an increase in the number of apoptotic cells 
by 80% (p < 0.005), without affecting the number of necrotic cells. Dead-
hesive growth of LLC/R9 cells was accompanied by a decrease in both the 
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level of glucose consumption and the level of lactate production. Thus, the 
level of glucose in the incubation medium was 12.6% (p < 0.05) higher, 
and the level of lactate 10% (p < 0.05) lower than that of these cells grown 
in adhesive culture. At the same time, the level of glucose and lactate in the 
incubation medium of LLC cells was almost the same for their adhesive 
and non-adhesive growth. 
Conclusions. A comparative analysis of the studied parameters showed 
that under deadhesive growth low metastatic LLC/R9 cells (as opposed to 
highly metastatic LLC cells) are characterized by reduced glycolysis and 
increased sensitivity to anoikis. The stability of the glycolysis intensity in 
LLC cells during the transition to deadhesive growth conditions allow them 
to maintain a high level of synthesis of antioxidant enzymes and, conse-
quently, to neutralize reactive oxygen species, causing both resistance of 
these cells (at least in part) to anoikis as well as their high metastatic poten-
tial. 
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Чувство вкуса предоставляет жизненно важную сенсорную информа-
цию для определения, будут ли проглочены конкретные еда или напи-
ток. Выявление вкусовых стимулов опосредовано координированным 
действием различных типов вкусовых сенсорных клеток, размещен-
ных во вкусовых почках специализированных сосочков в полости рта. 
Вкусовые рецепторы, которые обнаруживают соединения, вызываю-
щие сладкий, соленый, кислый, горький и умами вкусы, являются 
ключевыми игроками при выборе питательных веществ. Одним из 
таких примеров являются аминокислоты. Механизмы, в которые во-
влекаются нейротрансмиттеры аминокислотной природы, в частности, 
глутамат (возбуждающий нейромедиатор), L-аргинин (предшествен-
ник NO), гаммааминомасляная кислота и глицин (тормозной медиа-
тор), реализуются на различных уровнях регуляции функций нервной 
системой. Реакции функциональных систем организма человека на 
предъявление возбуждающих и тормозных аминокислот в качестве 
стимулов вкусового анализатора изучены плохо или даже не описаны. 
Целью данной работы явилось установление связи рецепции амино-
кислот в ротовой полости человека с контролем сердечного ритма 


